
PIZZA 

Was macht eigentlich eine neapolitanische Pizza aus? 
Außen knusprig, innen weich und bei 450 Grad gebacken. 

Um Ihnen die beste Qualität zu servieren, verwenden wir ausschließlich Fior di Latte (Mozzarella) 
und San Marzano Tomaten aus Napoli, die unsere Pizza zu einem Genuss machen. 

 Marinara 9 
San Marzano Tomatensauce DOP, Knoblauch, Oregano (A) 

Margherita 9,5 
San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, Basilikum (A,G) 

Prosciutto 12,5 
San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, Prosciutto Cotto Schinken (A,G) 

Salami 12,5 
 San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, Salami di Manzo (Rindersalami) (A,G) 

Funghi 12,5 
San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, frische Champignons (A,G) 

Braccio di ferro 14 
 San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, frischer Spinat, Ei, Knoblauch (A,G,C) 

Roma 14 
San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, Prosciutt Cotto Schinken, frische Champignons (A,G) 

Tonno e Cipolla 14 
San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte', in Olivenöl eingelegter Thunfisch', rote Zwiebeln 

(A,G,D) 

Quattro Stagioni 14 
San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, Prosciutto Cotto, Salami di Manzo, 

Champignons, in Olivenöl eingelegter Thunfisch (A,G,D) 

Capricciosa 14 
San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, Prosciutto Cotto, Salami, Champignons, eingelegter 

Thunfisch, Artischocken (A,G,D) 

Vegetale 13 
 San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, frischer Spinat, Zwiebeln, Paprika, Champignons, 

Artischocken (A,G) 

Verdura 13,5 
San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, gegrilltes Gemüse (A,G)



PIZZA 
So wie es sich für eine italienische Pizza gehört: 

Mit der Hand gedreht und im Steinofen gebacken - 
knusprig, locker, lecker! 

Bud Spencer 14,5 
 San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, Prosciutto Cotto Schinken, Salami, Thunfisch, 

Paprika, Champignons, Knoblauch, Peperoni (scharf) (A,G,D) 

Napoli 13,5 
San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, eingelegte Sardellen, italienische Oliven, Kapern, 

Knoblauch (A,G,D) 

 Bianca 13 
 (ohne Tomaten-Soße) Fior di Latte, Parmigiano Reggiano 12 Mon. DOP, 

Cherry Tomaten, Basilikum (A,G) 

Bunga Bunga 15 
 San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, frischer Spinat, 

italienische Edel-Salami, Ei, Knoblauch (scharf)  (A,G,C) 

Camorra 13,5 
San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, eingelegter Thunfisch, 

Spinat, Knoblauch (A,G,D) 

alla Mamma  14 
San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, in Olivenöl eingelegter Thunfisch, 

Kapern, italienische Oliven, Knoblauch (A,G,D) 

Amore mio 14,5 
 San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, in Olivenöl eingelegter Thunfisch, 

Zwiebeln, Peperoni, Rucola, Parmigiano Reggiano 12 Mon. DOP, Knoblauch (A,G,D) 

Mario é Luigi 15 
 San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, italienische Edel-Salami, 

Champignons, Cherry Tomaten (scharf) (A,G) 

San Daniele 16 
 San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, Parmigiano Reggiano 12 Mon. DOP, 

frischer Rucola, original San Daniele Schinken, Cherry Tomaten (A,G) 

Haben Sie besondere Vorlieben? 
Gerne belegen wir Ihre ganz persönliche Pizza frei nach Ihren Wünschen! 

z.B. mit Mozzarella di Bufala oder Burrata, stracciatella + 4 € und viele andere original italienische Spezialitäten warten auf Sie... 
Sprechen Sie uns an - Grazie!



 PIZZA  

Für unsere Gourmet Pizzen verwenden wir nur hochwertige Produkte von echten italienischen Unternehmen. 
Die Auswahl unserer Zutaten ist für uns sehr wichtig, denn wir wollen ein Produkt auf den Teller bringen, das sowohl Emotionen als 

auch Geschmack vermittelt. 

Burrata Rosso 16,50 
 ital. Burrata, San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, Rucola, Cherry Tomaten, Basilikum, 

Olivenöl, schwarzer Pfeffer (A,G) 

Burrata Pesto 17 
italienischer Burrata, hausgemachte Pesto, Fior di Latte, Parmigiano Reggiano 12 Mon. DOP, Cherry 

Tomaten, Pinienkerne (A,G,H) 

Frutti di Mare 16 
Meeresfrüchte, San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, Knoblauch (A,G,D,B,N) 

Campania 16,5 
italienische Fenchelbratwurst mit Wildbrokkoli, Fior di Latte, und Parmigiano Reggiano 12 Mon. 

DOP (A,G) 

Gamberoni verde 21 
Gambas mit hausgemachtem Basilikumpesto, Fior di Latte, Cherrytomaten, italienischer Burrata 

und Chilifäden (A,G,B,H) 

Bomba Spianata 16,5 
italienische Edel-Salami mit getrockneten Tomaten, San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte 

und ital. Burrata (A,G) 

Pizza Parmigiana 16 
napolitaischer Auberginenauflauf mit Mozzarella, Parmigiano Reggiano 12 Mon. DOP , 

Cherrytomaten und San Marzano Tomatensauce DOP(A,G) 

Pizza Stracciatella 16 
hausgemachter Basilikum Pesto, Parmigiano Reggiano 12 Mon. DOP 

Rucola, San Marzano Tomatensauce DOP, Fior di Latte, zerlassener Burrata mit gemahlenem 
Pfeffer(A,G,H) 

Rosa 15 
Rote Beete Creme mit gezupfter Burrata, Cherrytomaten, Grana padano D.O.P und Pinienkerne 

(A,G,H) 

Sognio di pistacchio 17 
Mortadella, fior di Latte, gehackte Pistazie und Burrata in der Mitte (A,G,H) 

Positano 16 
Gelbe Tomatensoße, stracciatella, fior di latte, Basilikum, parmigiano reggiano DOP, 

Zitronensabrieb  (A,G) 



Haben Sie besondere Vorlieben? 
Gerne belegen wir Ihre ganz persönliche Pizza frei nach Ihren Wünschen! 

Sprechen Sie uns an - Grazie!



Antipasti  

Panini 4,5 
Brötchen mit hausgemachter Kräuterbutter (G) 

Bruscetta 7,5 
Tomaten in Knoblauch-Olivenöl Marinade mit frischem Basilikum auf hausgemachtem Brot 

(G) 

Antipasti della nonna 18,5 
gemischte italienische Vorspeise des Hauses  

Pizza pane 7 
mit Olivenöl, Knoblauch und Oregano (G) 

Parmigiana 11 
neapolitanischer Auberginenauflauf mit Mozzarella, Parmigiano Reggiano 12 Mon. DOP 

und San Marzano Tomatensauce DOP (A) 

Burrata in giardino 10 
Burrata auf Rucolabeet mit frischen cherrytomaten (A) 

Testa rossa 10 
italienische Oliven, Salame picante , Panini (G)

INSALATA - SALATE 
Tutti insalate con panini della casa, Aceto e olio d'oliva 

 
L‘ estate 14,5 

Blattsalat mit Tomaten, Gurken, getrockneten Tomaten, gegrilltem Gemüse, Pinienkerne, 
parmegiano Reggiano, Basilikumpesto  

+ Gambas 5,- (B,H,A) 

Vegetale 8 
 kleiner gemischter Salat mit Zwiebeln  

Caprese 10,5 
frische Tomaten mit Büffelmozzarella und Basilikum (A) 

Pazza 14,5 
gemischter Salat mit Thunfisch, Zwiebeln, Rucola, italienische Oliven, Parmigiano Reggiano 

12 Mon. DOP 
(A,D)



DOLCI - NACHSPEISE 

Tiramisu 7 
Mascarponecreme mit Löffelbiskut und Amaretto 

Pizza Nutella 8,5 
  Pizza mit Haselnusscreme 

Tartufo classico 6,5 
italienische Eisspezialität 

Pistachio misciato 7 
Pizzastangen mit Pistaziencreme und Haselnusscreme  

Caffè & Co 

Americano 3,5 
  

Espresso 2,50 

Espresso macchiato 3 

Cappuccino 3,5 

Latte macchiato 4,5 

Tee verschiediedene Sorten 3,5 

Alle Preise in Euro, inkl. Bedienung und der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 
Vielen Dank für Ihren Besuch,  

Grazie Mille 


